
 
 
 

 
 

SCHNITTMASCHINE  NS  301 
 
Die Schnittmaschine NS 301 ist zum Schneiden von Wurst, Salami, Schinken, Hartkäse und ähnlichen 
Lebensmitteln in Scheiben bis 15 mm Stärke bestimmt.  
 
Durch ihre bewährte Konstruktion entspricht sie optimal Verkaufsstellen, Imbissbetrieben, Restaurants, 
Buffets u.ä., überall dort wo ein langfristiger Betrieb erforderlich ist. 
 
Die Maschine wird auf eine feste Tischplatte oder eine andere stabile Fläche platziert. Gegen eine 
eigenständige Verschiebung wird sie mit 4 Saugnäpfen gesichert. Am Körper der Maschine ist das 
Antriebsgehäuse mit einem Elektromotor befestigt, der das runde Schnittmesser antreibt. Dieses muss 
durch eine spezielle Einrichtung aus der Standardausstattung der Maschine geschliffen werden. 
 
Aus Sicherheitsgründen ist das Messer durch eine klappbare Abdeckung geschützt. Die Stärke der 
Scheiben wird durch eine Handmutter bei ausgeschalteter Maschine eingestellt. Die zum Schneiden 
bestimmte Ware wird dann auf den verfahrbaren Tisch platziert und mit dem Halter wird sie in den 
Schnitt bei gleichzeitiger Bewegung nach vorn und hinten gedrückt. Die geschnittenen Lebensmittel 
fallen lose auf die Ablageplatte. Die Bedienung des Geräts ist einfach und bei Einhaltung der 
Sicherheitsgrundsätze ist ein Unfall ausgeschlossen. Es ist verboten, Gemüse, Produkte mit Knochen 
und andere Produkte zu schneiden, für welche die Maschine nicht bestimmt ist. 
 

 
 
Typ          NS301 
Messerdurchmesser        275 mm 
Messertyp         Edelstahl, Teflon 
Schnittfläche der zu schneidenden Ware      140 x 160 mm 
Einstellung der Schnittstärke (Scheibe)      0 - 15 mm 
Leistungsaufnahme        170 W 
Spannung, Frequenz        230 V/50 Hz 
Gewicht         26 kg 
Deklarierter Wert des akustischen Schalldruckpegels am Installationsort  56,8 dB(A) 
Deklarierter Wert der Beschleunigung von mech. Schwingungen (am Handgriff) 0,13 m/s2 

 

                   Firmensitz:  Vertriebstechnische Abteilung: 
� Mělnická 150, 277 06 Lužec nad Vltavou � Plzeňská 59, 150 00  Praha 5 
� 315 619 111, 606 610 066 � 257 314 759 
Fax 315 619 999 Fax: 257 314 758 

 E-Mail: prodej@horak-bros.com E-Mail: oto@horak-bros.com 
http://www.horak-bros.com 

 


